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HGERLD  semainedu 25 mars .

3 Sy et s

Salade mg;t_i:;a'ir_le" ~ Carpaccio d'agrumes f'Caruttfe_s_rﬁﬁégs al'orange Bateau d_'endiv‘é authon Salade de riz

ENTREE . Gufmimosa ~ Houmousduchef Saladeverte  Tateauxfromages Cervelas

Mécédolne_m_éyén'nals'e_ : Feu_liieté‘au fromage Rillettes duMans ~ Salade de haricots verts . Salade verte aux crofitans

Navarin deveau  Tajine de b Saucisse de Morteau IGP  Colin MSC sauce oseille
PLAT PROTIDIQUE et  Pizza végétarienne ‘ : ' ' '

: Colin MSC sauce du chef - Tajine de pqiss_'o_r_); Sk _Cufry de poisson ~ Escalope de poulet a la créme

Co‘urﬁ_e ;

ACCOMPAGNEMENT  saladeverte

Riza o : Lég_l,!fﬁé!i’du"tgi_lme_ ~ lentilles ~ Pommes vapeur

Semoule Julienne de légumes e Chémpinnons

LAITAGE il Asso:rtime:n"t‘de-.figm'a_gésj'etj Assortiment de fromages et .'ASSQﬁlm'ght'ﬂE fromages et Assortiment de fromages et Assortiment de fromages et
; : laitages : ~ laitages ~ laitages : . laitages . - laitages

.~ Fruit - _Créme dessert e Frut  Moelleux au chacolat Fruit
DESSERT : ~ Donut ~ Rouléau chocolat du chef ; 'Froma'g'e_bianc sucré i | Fruit Pain perdu

Mousse citron : ~ Fruit : Far'b'réto:n . ' : - Liegeois : Flan

Végétarien @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les menus sont réalisés par les Diététiciennes de Newrest selon les recommandations du GEMRCN
En gras, choix conseillé GEMRCN




