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DESSERT ~ Gateaubasque Panna cotta au spéculoos ~ Flan el Fruit Cookie
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{ w ) Végétarien @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les menus sont réalisés par les Diététiciennes de Newrest selon les recommandations du GEMRCN
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